
Escola de Hotelaria e Turismo de Lisboa 
Restaurante Pedagógico de Aplicação

Rua Saraiva de Carvalho, 41, Piso -2

Horário
13h00 - 15h00

27 e 28 de novembro



Amuse-Bouche
Torricado de escabeche

 Peixinhos da horta

Entrada
 Creme de camarão

Peixe
 Corvina à Bulhao Pato

Arroz de Berbigão 

Carne
Bife à Marrare, Batata frita

Couve-flor noisette

Sobremesa
 Pastel de Nata

Menu | 27 novembro

Escola de Hotelaria e Turismo de Lisboa 
Rua Saraiva de Carvalho, 41, Piso -2

Chef Sala João Casimiro & GRB

Chef Francisco Igrejas
 Chef António Henriques & GPCA

Valor pax - 15€*
*Os vinhos não estão incluídos. 

O respetivo valor será acrescido conforme a seleção efetuada.



Amuse-Bouche
Torricado de escabeche

 Peixinhos de Horta

Sopa
Sopa de tomate com ovo escalfado

Peixe
Atum de cebolada

Batata doce

Carne
Picadinho Madeirense

Sobremesa
Toucinho do céu 

Menu | 28 novembro

Escola de Hotelaria e Turismo de Lisboa 
Rua Saraiva de Carvalho, 41, Piso -2

Chef Sala Maria Hipólito & FB Mng

Chef Francisco Igrejas
 Chef António Henriques & GPCA

Valor pax - 15€*
*Os vinhos não estão incluídos. 

O respetivo valor será acrescido conforme a seleção efetuada.


