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BOAS-VINDAS

WELCOME

O Turismo de Portugal, integrado na Secretaria de 

Estado do Turismo, do Ministério da Economia, é a 

Autoridade Turística Nacional responsável pelo 

desenvolvimento da formação de recursos 

humanos para o setor. 

O Turismo de Portugal gere uma rede de 12 Escolas 

de Hotelaria e Turismo: Viana do Castelo, Douro-

Lamego, Porto, Coimbra, Oeste, Estoril, Lisboa, 

Setúbal, Portalegre, Algarve, Portimão e Vila Real 

de Santo António que desenvolvem cursos de 

formação inicial e de formação contínua e executiva, 

contribuindo para a capacitação das empresas e a 

(re)qualificação dos  profissionais do turismo.

Integrated in the Ministry of Economy, Turismo de

Portugal is the National Tourist Authority

responsible for the promotion, enhancement and

sustainability of tourist activity, having as

competences, among others, the development of

human resources training for the sector.
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Algarve 

Portimão V. R. Sto. António

Setúbal 

Lisboa 

Estoril Portalegre 

Oeste 

Coimbra 

Porto Douro-Lamego 

Viana do Castelo 

Turismo de Portugal manages a network of 12 Hotel

and Tourism Schools: Viana do Castelo, Douro-

Lamego, Porto, Coimbra, Oeste, Portalegre,

Lisbon, Estoril, Setúbal, Algarve, Portimão and Vila

Real de Santo António.



Destinatários:

São elegíveis os candidatos que reúnam 

uma das seguintes condições:

• Cidadãos Portugueses, de outros 

países da União Europeia (UE) e da 

EEA (Noruega, Islândia e Lichtenstein);

• Cidadãos de países terceiros desde 

que tenham autorização de residência 

em Portugal ou outro país da UE.

Eligible Candidates:

• European Union (EU) and European

Economic Area (Iceland, Norway and

Liechtenstein) Citizens.

• Citizens who do not have EU

Citizenship, with residence

authorization in Portugal or other EU

member state.

CANDIDADATOS 
ELEGÍVEIS
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OFERTA FORMATIVA
CURSOS DE ESPECIALIZAÇÃO

TECNOLÓGICA (NÍVEL 5)

PROGRAMMES
TECNOLOGICAL SPECIALIZATION 

COURSES (LEVEL 5)

Cursos de Especialização Tecnológica 

Acesso com o 12.º Ano  - Lecionados em Português

• Gestão Hoteleira e Alojamento*

• Gestão de Restauração e Bebidas*

• Gestão e Produção de Cozinha*

• Gestão e Produção de Pastelaria e Padaria*

• Gestão de Turismo*

• Turismo de Natureza e Aventura

• Inovação e Desenvolvimento de Produtos 

Alimentares (NOVO)

• Turismo Cultural e Património
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05Technological Specialization Courses 

Access with the 12th Grade - Lectured in Portuguese

• Hospitality Operations Management*

• Food and Beverage Management*

• Culinary Arts*

• Pastry and Bakery Arts*

• Tourism Management*

• Adventure and Nature Tourism

• Innovation and Food Product

Development (NEW)

• Heritage and Cultural Tourism

* Cursos certificados por
* Courses certified by 
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OFERTA FORMATIVA
CURSOS DE ESPECIALIZAÇÃO

TECNOLÓGICA (NÍVEL 5)

PROGRAMMES
TECNOLOGICAL SPECIALIZATION 

COURSES (LEVEL 5)

Cursos de Especialização Tecnológica 

Acesso com o 12.º Ano  - Lecionados em Inglês

• Gestão e Produção de Cozinha*

• Gestão de Restauração e Bebidas*

• Gestão Hoteleira e Alojamento *

• Gestão e Produção de Pastelaria 

e Padaria (NEW)

• Gestão de Turismo *
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Technological Specialization Courses 

Access with the 12th Grade - Lectured in English

• Culinary Arts*

• Food and Beverage Management*

• Hospitality Operations Management*

• Pastry and Bakery Arts (NEW)

• Tourism Management*

* Cursos certificados por
* Courses certified by 
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OFERTA FORMATIVA
CURSOS PROFISSIONAIS 

(NÍVEL 4)

PROGRAMMES
PROFESSIONALS COURSES

(LEVEL 4)

Cursos Profissionais

Acesso com o 9.º Ano  - Lecionados em Português

• Técnico/a de Cozinha e Restauração 

(NOVO)

• Técnico/a de Turismo (NOVO)

• Técnico/a de Alojamento Hoteleiro
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Professionals Courses

Access with the 9th Grade- Lectured in Portuguese

• Culinary and Restaurant Techniques

(NEW)

• Tourism Techniques (NEW)

• Front-Office & Housekeeping Techniques
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OFERTA FORMATIVA
CURSOS ON-THE-JOB 

(NÍVEL 4 ou NÍVEL 5)

PROGRAMMES
ON-THE-JOB COURSES 

(LEVEL 4 or  5)

Cursos On-the-Job

Acesso com o 11.º ou 12.º Ano - Lecionados em Português 

• Técnicas de Serviço de Restauração e Bebidas 

• Técnicas de Cozinha/Pastelaria
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On-the-Job Courses

Access with the 11th or 12th Grade - Lectured in Portuguese

• Restaurant and Bar Techniques

• Culinary and Pastry Techniques
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1. Acesso à Candidatura

A candidatura é online no site das escolas 
(http://escolas.turismodeportugal.pt/), onde pode  
selecionar os cursos/escolas que pretende 
frequentar.

2. Habilitações académicas mínimas requeridas

3. Limite (mínimo e máximo) de idade 
recomendada por nível de formação 

• CET (Nível 5): 18 anos (mínimo)

• Cursos Profissionais  (Nível 4): 17 anos (máximo)

• Cursos On-the-Job (Nível 4 ou Nível 5): 25 anos 
(máximo)

1. Student Application

The application is online on the schools' website
(https://escolas.turismodeportugal.pt/en/), where you
can select the courses/schools you wish to attend.

2. Minimum academic qualifications required
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PROCESSO DE 
CANDIDATURA

APPLICATION 
PROCESS

Correspondência aos níveis de 
qualificação profissional (NQP)

Habilitações 
académicas

Cursos Profissionais  (Nível 4) 9.º ano

Cursos On-The-Job (Nível 4 
ou Nível 5)

11.º ou 12.º ano 

Cursos de Especialização 
Tecnológica (CET) (Nível 5)

12.º ano

3. Recommended age limits by programmes

• TSC (Level 5): 18 years (minimum)

• Professionals Courses (Level 4): 17 years
(maximum)

• On-the-Job Courses (Level 4 or Level 5): 25 years
(maximum)

Application Option Academic degree

Professional Courses (Level 4) 9th grade 

On-The-Job Courses (Level 4 
or Level 5)

11th grade or 12th 
grade

Technological Specialization 
Courses (TSC) (Level 5)

12th grade

http://escolas.turismodeportugal.pt/
http://escolas.turismodeportugal.pt/
http://escolas.turismodeportugal.pt/
http://escolas.turismodeportugal.pt/
http://escolas.turismodeportugal.pt/
http://escolas.turismodeportugal.pt/
http://escolas.turismodeportugal.pt/
https://escolas.turismodeportugal.pt/en/
https://escolas.turismodeportugal.pt/en/
https://escolas.turismodeportugal.pt/en/
https://escolas.turismodeportugal.pt/en/
https://escolas.turismodeportugal.pt/en/
https://escolas.turismodeportugal.pt/en/
https://escolas.turismodeportugal.pt/en/


CALENDÁRIO

CALENDAR

01. 02.
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CANDIDATURA APPLICATION

de/from 07.04.2026 a/to 16.07.2026

ENTREVISTAS INTERVIEWS

de/from 07.04.2026 a/to 20.07.2026

03. 04.MATRÍCULA ENROLMENT

de/from 24.07.2026 a/to 28.07.2026

INÍCIO DO ANO LETIVO SCHOOL CLASSES START

de/from 17.09.2026 a/to 21.09.2026

CURSOS DE ESPECIALIZAÇÃO TECNOLÓGICA (NÍVEL 5)
TECHNOLOGICAL SPECIALIZATION COURSES (LEVEL 5)



CALENDÁRIO

CALENDAR

01. 02.
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CANDIDATURA APPLICATION

de/from 07.04.2026 a/to 19.06.2026

ENTREVISTAS INTERVIEWS

de/from 07.04.2026 a/to 21.06.2026

03. 04.MATRÍCULA ENROLMENT

de/from 25.06.2026 a/to 28.06.2026

INÍCIO DO ANO LETIVO SCHOOL CLASSES START

de/from 21.09.2026 a/to 25.09.2026

CURSOS PROFISSIONAIS (NÍVEL 4) E CURSOS ON-THE-JOB (NÍVEL 4 OU 5)
PROFESSIONALS COURSES (LEVEL 4) AND ON-THE-JOB COURSES (LEVEL 4 OR 5) 
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12 Entrevista

A prova de entrevista é aplicada a todos os 

candidatos e para todos os cursos;

A entrevista é realizada online ou presencialmente e 

registada em documento próprio;

A duração média estimada é de 20 

minutos/candidato. 

Objetivos

Conhecer com maior detalhe os interesses e 

motivações pessoais do candidato 

em relação ao curso que deseja frequentar;

Percecionar traços de personalidade de natureza 

relacional e intelectual;

Percecionar interesses e motivações do candidato 

para a realização de atividades 

de responsabilidade social e ambiental;

Percecionar o espírito de iniciativa e de 

empreendedorismo do candidato;

Percecionar a fluência verbal do candidato na língua 

inglesa, caso se aplique.

Interview

The interview is individual and compulsory to all

candidates and all courses;

The interview is performed online or in presence and

registered in a proper document;

The average time for the interview is 20 minutes per

applicant.

Goals

Get to know in greater detail the personal interests

and motivations pertaining

the programme the applicant wishes to attend;

Perceive natural and fundamental relational and

intellectual skills;

Perceive the applicant’s interests and motivations

regarding social and environmental issues;

Perceive the applicant’s sense of initiative and

entrepreneurship;

Perceive the applicant's verbal fluency in English, if

applicable.

SELEÇÃO

ASSESSMENT
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1. Classificação Final

A classificação final dos candidatos resulta dos 

resultados obtidos na entrevista pessoal.

2. A avaliação, classificação e ordem de colocação

O processo de classificação e seriação de candidatos 

é executado pelo Portal das Escolas, correndo um 

algoritmo de colocação dos candidatos (colocação 

inicial), em função das preferências indicadas na 

candidatura e de acordo com as regras definidas: 

idade  (por nível), vagas, classificação final.

Depois da publicação de notas, procede-se à 

colocação inicial dos candidatos numa 

das suas opções de escola/curso. 

O candidato é informado na sua área de candidatura 

sobre a sua posição, em função da nota obtida no 

processo de admissão.

1. Final Classification

The final classification of applicants results from their

results in the personal interview.

2. The assessment, classification and sorting order

All this process is calculated by Portal das Escolas, using

an applicant’s placement algorithm (initial allocation)

taking into account the preferences the applicant stated

and the applicable rules: age (if applicable), vacancies, final

grade.

The number of applicants vis-a-vis the number of

vacancies available to each programme/class will

determine the eventual elimination of applicants in this 1st

phase.

The applicant will be informed of the grade in the personal

area of Portal and its eventual placement, in function of

the results obtained in the interview.
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A 2.ª Fase do Processo de Admissão aplica-se aos 

candidatos aos Cursos de Especialização 

Tecnológica e ocorre sempre que as vagas de um 

curso/escola não sejam totalmente preenchidas na 

1.ª Fase; destina-se aos candidatos que reúnem as 

seguintes condições:

• Candidatos que não concorreram na 1.ª fase;

• Candidatos que não foram colocados na 1.ª Fase 

e, neste caso, poderão optar por uma das 

seguintes condições:

- Concorrem com a classificação obtida na 1.ª fase 

(não fazem nova prova de entrevista);

- Requerem nova prova de entrevista.

A 2ª fase será anunciada em data oportuna.

The second stage of the admissions process applies

to applicants for Technology Specialisation Courses

and takes place whenever places on a course or at a

school have not been fully filled during the first stage;

it is intended for applicants who meet the following

criteria:

• All those who did not apply in the 1st phase;

• All those who have not been allocated in a

vacancy in the 1st phase can:

- Reapply with the grade of the 1st phase (no need 

for new interview);

- Apply to a new personal interview.

The second assessment phase will be announced in

due course.



As matrículas são efetuadas online via Portal das Escolas ou nas 
Escolas de Hotelaria e Turismo, em casos devidamente 
justificados.
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MATRÍ-
CULA

ENROL-
MENT

Documentos

• Documento de Identificação: Cartão de Cidadão. 

Bilhete de Identidade ou Passaporte.

• Certificado de habilitações.

• Boletim de vacinas, quando aplicável.

• 1 foto tipo passe.

• Formulário de candidatura a Apoios Sociais e respetiva 

documentação solicitada, caso se justifique.

• Documento comprovativo de pagamento.

Enrolment is done online at Portal das Escolas, or in special
situations locally at our Schools.

Documents

• Identification Document – Citizen’s Card, Identification

Card or Passport (to present at the moment of the

interview);

• School Degree Certificate;

• Vaccination, if applicable;

• 1 Passport-type photo;

• In special cases, a Social Support process, duly filled out,

can be started.

• Proof of enrolment payment.



Os candidatos admitidos nas nossas Escolas 
efetuarão a sua inscrição online, em articulação com 
a Escola e os seus serviços administrativos. 

Para além dos documentos exigidos aos cidadãos 
portugueses e comunitários, os estudantes 
oriundos de países terceiros devem também 
apresentar: 

• Autorização de residência em Portugal ou outro 
estado membro da UE, emitida pela autoridade 
portuguesa ou de outro estado membro da UE.  

• Certificado de habilitações / Pedidos de 
equivalências escolares, requerido ao Ministério 
da Educação, Ciência e Inovação, a uma das 
seguintes entidades:

• - Direção Geral de Educação,  para todos os níveis 
de ensino, exceto superior.

• - Direção Geral do Ensino Superior, para todos os 
níveis de ensino superior (BoA; BoS; Masters; PhD).

The applicants admitted in our Schools will duly
perform their online enrolment,
in tandem with the School and its administrative
services.

Besides the required documents for Portuguese and
EU nationals, students from third countries must
also present:

• Legal authorisation for residence in Portugal or
other EU, issued by the Portuguese or other EU
country authority.

• School Degree Certificate / School Grade
Equivalences, requested to any
of the following Portuguese agencies at the
Ministério da Educação, Ciência
e Inovação (Ministry of Education):

• - Direção Geral de Educação for all grades, except
higher education;

• - Direção Geral do Ensino Superior, for higher
education degrees (BoA; BoS; Masters; PhD).
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MATRÍCULA

ENROLMENT
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CURSOS DE ESPECIALIZAÇÃO TECNOLÓGICA (NÍVEL 5)
TECHNOLOGICAL SPECIALIZATION COURSES (LEVEL 5)

Propinas / Tuition Fees Anual / Anual Mensal / Monthly (10x)

Gestão Hoteleira em Alojamento / Hospitality and Operations Management (PT) 1.000€ 100€

Gestão Hoteleira em Alojamento / Hospitality and Operations Management (EN) 1.200€ 120€

Gestão de Restauração e Bebidas / Food & Beverage Management (PT) 1.000€ 100€

Gestão de Restauração e Bebidas / Food & Beverage Management (EN) 1.200€ 120€

Gestão e Produção de Cozinha / Culinary Arts (PT) 1.200€ 120€

Gestão e Produção de Cozinha / Culinary Arts (EN) 1.500€ 150€

Gestão e Produção de Pastelaria e Padaria / Pastry and Bakery Arts (PT) 1.000€ 100€

Gestão e Produção de Pastelaria e Padaria / Pastry and Bakery Arts (EN) 1.500€ 150€

Gestão de Turismo / Tourism Management (PT) 1.000€ 100€

Gestão de Turismo / Tourism Management (EN) 1.500€ 150€

Inovação e Desenvolvimento de Produtos Alimentares / Innovation and Food Product Development (PT) 1.000€ 100€

Turismo de Natureza e Aventura / Adventure and Nature Tourism (PT) 1.000€ 100€

Turismo Cultural e Património / Heritage and Cultural Tourism (PT) 1.000€ 100€

Taxa de Matrícula / Enrolment Fee 50€

TAXAS E 
PROPINAS

FEES
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TAXAS E 
PROPINAS

FEES

• 10 monthly payments;

• No tuitions fees for students with disabilities 

or those with a disabling illness;

• 50% discount for the following schools: 

Douro-Lamego, Portalegre, Vila Real de 

St.º António;

• 20% discount on enrolment fees and tuition 

fees for former students, employees of 

Turismo de Portugal and their descendants;

• The registration fee must be paid by bank 

transfer

• 10 pagamentos mensais;

• Isenção de propina para alunos com deficiência ou 

portadores de doença incapacitante;

• Redução de 50% para as escolas das regiões de baixa 

densidade ou que operam em cidades limítrofes, 

designadamente Douro-Lamego, Portalegre e Vila 

Real de St.º António;

• Desconto de 20% no valor da matricula e das propinas 

para antigos alunos, colaboradores do Turismo de 

Portugal e seus descendentes;

• O pagamento da matrícula deverá ser efetuado por 

transferência bancária.

CURSOS DE ESPECIALIZAÇÃO TECNOLÓGICA (NÍVEL 5)
TECHNOLOGICAL SPECIALIZATION COURSES (LEVEL 5)
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CURSOS PROFISSIONAIS (NÍVEL 4) / CURSOS ON-THE-JOB (NÍVEL 4 OU NÍVEL 5)
PROFESSIONALS COURSES (LEVEL 4) / ON-THE-JOB COURSES (LEVEL 4 OR 5) 

Propina Tuition Fee Grátis | Free

Matrícula Enrolment 20€

TAXAS E 
PROPINAS

FEES



MAIS INFORMAÇÕES

escolas.turismodeportugal.pt

CONTACTOS 

Em Português

alunosnacionais@turismodeportugal.pt 
alunosinternacionais@turismodeportugal.pt

Em Inglês

internationalstudents@turismodeportugal.pt

FOR FURTHER INFORMATION

escolas.turismodeportugal.en

CONTACTS

In Portuguese

alunosnacionais@turismodeportugal.pt 
alunosinternacionais@turismodeportugal.pt

In English

internationalstudents@turismodeportugal.pt
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CONTACTOS
E INFORMAÇÕES

INFORMATIONS 
AND CONTACTS

https://escolas.turismodeportugal.pt/
mailto:alunosnacionais@turismodeportugal.pt
mailto:alunosinternacionais@turismodeportugal.pt
mailto:internationalstudents@turismodeportugal.pt
https://escolas.turismodeportugal.pt/en/
mailto:alunosnacionais@turismodeportugal.pt
mailto:alunosinternacionais@turismodeportugal.pt
mailto:internationalstudents@turismodeportugal.pt


escolas.turismodeportugal.pt

https://escolas.turismodeportugal.pt/
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