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Esta exposicao fol realizada no ambito da campanha
de Valorizacao das Profissoes do Turismo, prevista

NO programa "Acelerar a Economia”.
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PEDRO MACHADO

Secretario de Estado do Turismo, Comeércio e Servicos

A valorizacao das profissdes no setor do Turismo afirma-se
como um pilar essencial para um crescimento sustentavel
e competitivo, capaz de assegurar a vitalidade de uma das
atividades econdmicas mais relevantes do pais. As pessoas
estaonocentrodestesetor, porguesaoelasgueacolhem,orien-
tam, informam e transformam cada visita numa experiéncia
que perdura. Quando os profissionals se sentem reconhecidos,
mMotivados e devidamente gqualificados, a gualidade do servi-
CO eleva-se de forma consistente, reforcando a reputacao dos
destinos, o envolvimento das comunidades e a satisfacao ple-
Nna de guem Nos visita.

Aformacao continua, as condicoes de trabalho dignas e os per-
CUrsos de carreira estruturados consolidam equipas estaveis,
especializadas e preparadas para responder as exigéncias de
um mercado em transformacao acelerada. Simultaneamen-
te, a valorizacao profissional cria ambientes de trabalho mais
inclusivos e equilibrados, condicao indispensavel para atrair
e reter talento, sobretudo entre as geracoes que hoje redefi-
nem expectativas e padroes de exigéncia.

Equipas preparadas e reconhecidas impulsionam a competiti-
vidade das empresas e contribuem tamlbém para o desenvol-
vimento dascomunidades, dado que o Turismo gera oportuni-
dadesdiretaseindiretasem areastaodiversascomo a hotelaria,
a restauracao, a animacao turistica, os transportes, a cultura e
O patrimonio.
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Valorizar as profissdes do Turismo ultrapassa a dimensao da
justica laboral. Representa uma estratégia decisiva para forta-
lecer o setor, promover o desenvolvimento regional e elevar a
experiéncia turistica a um patamar de exceléncia. Investir nas
pessoas € investir no futuro do Turismo, UM caminho Mmais
solido, mais coeso e orientado para a Inovacao.

A exposicao fotografica "O Turismo € Felto de Pessoas” cele-
bra este ativo insubstituivel e presta uma justa homenagem a
todos agueles gue tornam possivel projetar o Turismo do futu-
ro, cada dia, em cada gesto, em cada encontro.
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CARLOS ABADE

Presidente do Conselho Diretivo do Turismo de Portugal, I.P.

O Turismo é um dos motores mais relevantes da nossa
economia, capaz de gerar emprego e de dinamizar os territo-
ros.

A formacao, seja atraves de cursos profissionais, especiali-
zacoes, certificacdes ou programas de capacitacao, permite
responder de forma eficaz as novas tendéncias do mercado,
como a digitalizacao, a sustentabilidade e o Turismo inclusivo.
Empresas e destinos turisticos que valorizam a formacao dos
seus colaboradores tornam-se mais competitivos, capazes de
atrair talento e de oferecer servicos de exceléncia.

A formacao de profissionais competentes, motivados
e orientados para a exceléncia fortalece assim o principal ativo
do Turismao: as pessoas.

As escolas e entidades gue desenvolvem formacaoem Turismo
desempenham um papel decisivo na valorizacao das profis-
soes ligadas a este setor, contribuindo para elevar a sua IMpor-
tancia social, econdmica e cultural. Ao destacarem o contribu-
to do Turismo para o desenvolvimento |local, para a inovacao
e para a promocao da identidade cultural, as escolas ajudam
também a mudar percecoes, mostrando que trabalhar no
Turismo € trabalhar para o bem-estar econdmico e social de
todo um territorio.

Neste contexto, as Escolas de Hotelaria e Turismo do Turismo
de Portugal assumem um papel fundamental na qualificacao
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e No desenvolvimento sustentavel do setor turistico nacional
e contribuem, de forma muito significativa, para a valorizacao
das profissoes.

7

Assim €& também no ambito da exposicac fotografica
"O Turismo € feito de pessoas’, que percorre todo o territo-
rio. Trata-se de uma acao de valorizacao desenvolvida pelo
Turismo de Portugal, com a representacao fotografica de duas
dezenasde profissdoes encenadas por alunosda rede de escolas
do Turismo de Portugal e constitui um reconhecimento claro
dos profissionals que, diarlamente, asseguram o dinamismo, a
credibilidade e o futuro do Turismo em Portugal.

E, pois, uma celebracaoBjtcta clei@iBiEEEWMEBE N SR fokimnam
conhecimento em hospitalidade, técnica em experiéncia
e talento em capacidade de acolher.
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A hospitalidade tem algo de magico. Vive nos gestos simples,
NO cuidado genuino, Nna empatia natural e No sorriso que aco-
lhe sem pedir nada em troca. E nessa subtileza que nascem as
Mmemaorias gque levamos connosco para sempre.

Estaexposicaoeumahomenagemaquem fazdo Turismo uma
verdadeira arte. Aos que, com alma e coracao, tornam cada
momento especial.

Foi No encontro entre olhar e intencao que se tornou visivel o
gue esta além do obvio — a entrega de qguem faz da hospitali-
dade um dom.

Fica o convite: abrande o ritmo, ajuste o olhar e deixe-se levar
pelos retratos de Pedro Cergueira. Descubra o talento, a entre-
ga e a paixao que fazem do Turismo muito mais do gue um

destino.

Saiba mais sobre esta exposicao aqui


https://escolas.turismodeportugal.pt/profissoes-do-turismo/exposicao/
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PEDRO CERQUEIRA

Fotografo

Esta exposicao € uma celebracao de quem faz do Turismo
uma profissao com significado. Um retrato direto e humano
de gquem se esta a preparar para trabalhar com pessoas, todos
0s dias, com dedicacao, empatia e orgulho.

Ao longo de varias semanas, percorri as 12 Escolas de Hotelaria
e Turismo do Turismo de Portugal — de norte a sul, da costa ao
iNnterior. Cada escola tem o seu ambiente, as suas rotinas, o seu
sotague. E foi essa diversidade — de origens, culturas, formas
de estar e de pensar — que procurel captar. Porgue represen-
tar com verdade o futuro da hospitalidade em Portugal pas-
Sa, precisamente, por mostrar guem o esta a construir: com
oronuncias diferentes, percursos distintos, mas com o mesmo
sentido de entrega.

Para dar forma a este trabalho, criei em cada escola um peque-
Nno estudio. O objetivo era simples: ter um espaco que fosse o
mMenos INtrusivo possivel. Queria gue o0s alunos se sentissem a
vontade, gue Nnao sentissem que estavam a ser fotogratados
— pelo menos nao Nno sentido tradicional da palavra. A foto-
grafia nao era o centro. O foco estava neles.

Antes de cada retrato, tirel tempo para falar com cada aluno.
Para os ouvir. Perguntei-lhes como gostariam de ser represen-
tados. O gue, para eles, traduzia melhor a profissao gue esco-
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lheram. Estas conversas foram tao importantes como as foto-
grafias. Permitiram criar confianca e dar espaco a guem estava
a Minhafrente para se mostrar com naturalidade, sem pressao.

AS iMmagens gue agqui se apresentam nao foram encenadas.
Sao simples, diretas e, espero, verdadeiras. Procuram respeitar
cada pessoa tal como ela €, No seu percurso, Na sua forma de
estar, No que traz consigo do lugar onde nasceu ou do lugar
onde escolheu estudar.

As escolas do Turismo de Portugal sao muito mais do gue cen-
tros de formacao técnica. Sao lugares onde se cruzam sabe-
res, experiéncias e diferentes formas de ver o mundo. Onde se
aprende a servir, mas também a escutar, a colaborar, a respei-
tar. Onde se forma uma nova geracao de profissionais — aten-
tos, preparados e conscientes do impacto que terao.

Esta exposicao € sobre eles. Sobre quem esta a dar os primei-
ros Passos NUMa area exigente, mas profundamente huma-
Nna. Sobre quem, com pouco palco € muita vontade, comeca
a desenhar o futuro da hospitalidade em Portugal.
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Em paginas e histérias tantas,
partilho curiosidade em estado puro!
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Cozinhar ou nao cozinhar?
Essa nao € a minha questao...
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Uma mao cheia de estratégia
e outra plena de dedicacao!
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Crio arte liguida: um cocktall
de perfeicao com detalhe!
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A linha que nos une?
O entusiasmo da hospitalidade.
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Entre o planeamento e o resul
coordeno, com arte, tempo € emocao.



Encontro, em cada copo,
a oportunidade de surpreender!
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Asseguro a mestria do detalhe
associada a leveza da perfeicao!
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Sei a delicadeza do ge,
na plenitude do cuidar!
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Ofereco em cada destino
um Mmundo de experiéncias!
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Elevo a gastronomia a outro
literalmente! e
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Em cada grao, uma promessa int

liquida, intensa e aromat
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Faco a diferenca, T
em cada decisao!
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Inspiro a curiosidade
qgue desperta o desejo de viajar.
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AS PROFISSOES

Portugal € um dos destinos turisticos mais reconhecidos do
Mundo. E 0 que torna cada estadia memoravel, cada refeicao
especial e cada encontro Unico sao as pessoas gue, todos os
dias, constroem o Turismo com dedicacao.

Porgue o Turismo Nnao vive apenas de paisagens. Vive do sorriso
de guem acolhe, da entrega de guem serve, do talento de
guem cria, da atencao de guem cuida e da energia de quem
transforma momentos simples em memorias duradouras
— capazes de marcar guem nos Visita e despertar a vontade de

regressar.

pd

Esta campanha € uma homenagem a quem faz acontecer. E
tempo de dar rosto as profissdes gue sustentam o Turismo em
Portugal e de reconhecer o valor humano gue esta na base de
tudo 0 gue 0 NOSSso pPails tem de Mmais auténtico.

Saiba mais sobre esta campanha aqui

30


https://escolas.turismodeportugal.pt/profissoes-do-turismo/
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0 TURISMO
E FEITO DE DESCOBERTA

de histdrias por contar

GUIA

Conhecedor dos segredos de cada lugar, com entusiasmo
e conhecimento, transforma ruas, monumentos e paisagens em
historias vivas, enriguecendo cada viagem com significado.

Mais do gue conduzir um grupo, comunica com empatia,
INterpreta o patrimaonio
e adapta o0 percurso ao
INnteresse de cada visitante.

Estes profissionais
podem especializar-se
em diferentes areas
do Turismo —do
patrimonio a natureza
— e trabalham

em articulacao

COM agéencias

e operadores
turisticos,
promovendo uma
descoberta mais |
auténtica

e envolvente.

Adson Santana, 37 anos
Turismo Cultural e do Patrimonio
Escola de Hotelaria e Turismo do Porto

3l
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0 TURISMO
E FEITO DE SABOR

gue desperta memaoaorias a mesa

CHEF DE COZINHA

Na cozinha, tudo é precisao e criatividade. Cada prato conta uma
historia, desperta recordacoes e leva 0 sabor de um destino Na
Mmemaoria de guem o prova.

Responsavel pela identidade gastrondmica de cada restaurante
ou unidade hoteleira, o chef
lidera equipas, garante
gualidade, higiene e
INOVacao.

Supervisiona a cozinha,
controla custos, define
menus e acompanha
tendéncias
gastronomicas,

sendo um dos

rostos mais visivels

da valorizacao

da gastronomia
nacional.

Ana Lucia Carrasco, 45 anos
Gestao e Producao de Cozinha
Escola de Hotelaria e Turismo do Algarve

32
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OTURISMO
E FEITO DE EQUILIBRIO

entre o saber e o saber receber

DIRETOR DE RESTAURANTE

E o criador de experiéncias gastrondmicas memoraveis, criando
experiéncias gue harmonizam pratos, vinhos
e ambientes, numa combinacao perfeita.

Com talento, lideranca e visao este profissional gere processos
e custos e garante qualidade,

seguranca
e Inovacao.

A equipa gue lidera
domina a arte de bem
receber com mestria
e capacidade

de adaptacao,
garantindo

a Identidade

do espaco e um
atendimento
singular. E a referéncia
do restaurante,
equilibrando técnica
e sensibilidade!

= &= M

Guilherme Camargos, 37 anos
Cestao de Restauracao e Bebidas
Escola de Hotelaria e Turismo de Lisboa

35
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0 TURISMO
E FEITO DE RITMO

gque acompanha a alegria de cada viagem

BARMAID

No bar, cada gesto é medido, cada mistura é pensada. Um
especialista em bebidas domina a arte de equilibrar sabores,
criando a sintonia perfeita entre paladar, ambiente e celebracao,
Marcando encontros que ficam na memaoria.

Com conhecimentos

de mixologia e atendimento,
estes profissionais elevam

a experiéncia dos clientes
através da criatividade

e da empatia.

Trabalham em bares,
hotéls e eventos, e sao
presenca ativa em
CONCUrsos e Iniciativas
gue promovem

a INOvVacao No setor.

Petra Sequeira, 19 anos
Cestao de Restauracao e Bebidas
Escola de Hotelaria e Turismo do Estoril

34
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0 TURISMO
E FEITO DE ACOLHIMENTO

que faz qualguer hospede sentir-se em casa

RECECIONISTA

A rececao € a primeira Impressao, O primeiro sorriso, o0 primeiro
‘bem-vindo”. E quem esta |a para receber e sabe gue um bom
acolhimento eleva toda a experiéncia, tornando-a mais especial.

O Rececionista € muito mais
do gue o primeiro contacto.
E o elo deligacdo entre o
hospede e todos 0s servicos,
garantindo informacao
clara, atencao constante

e uma experiéncia
personalizada.

- ainda, responsavel
OOr reservas,
Dagamentos

e coordenacao
entre equipas,
contribuindo

para uma estadia
tranqguila e
memoravel.

Hermenegildo Boa, 23 anos
Gestao de Turismo
Escola de Hotelaria e Turismo do Oeste

35
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0 TURISMO
E FEITO DE ARTE

gue torna momentos mais doces

CHEF DE PASTELARIA

Com maos gue criam e um olhar para o detalhe, transtorma
iIngredientes simples em auténticas obras-primas.

A pastelaria € parte integrante da cultura gastronomica
portuguesa. Esta profissional alia técnica e criatividade para
Manter vivas as tradicoes e,
a0 MesMmo tempo,

Oropor novas formas de
surpreender guem Nos
Visita, porque um doce
pode marcar uma viagem
iNnteira, tornando-a ainda
mais especial.

Supervisiona equipas,
desenvolve receitas

e assegura padroes
de gualidade,
garantindo um

final feliz para cada
refeicao.

Ndembi Kiama, 27 anos
Cestao e Producao de Cozinha
Escola de Hotelaria e Turismo de Vila Real de Sto. A

36
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0 TURISMO
E FEITO DE TEMPO

qgue une o detalhe a dedicacao

GESTOR DE EVENTOS

E 0 arguiteto de momentos gque ficam na memoaria. Com visdo
criativa e olhar atento ao detalhe, transforma ideias em experiéncias
VIvas, capazes de inspirar, emocionar e unir pessoas.

Planeia, organiza e supervisiona todos
0S aspetos de um evento, desde a
CONCEeCan a execucao, garantindo

gue tudo decorre com fluidez e
qualidade. Trabalha em articulacao
com equipas de catering, som,
Imagem e logistica, mantendo

O equilibrio entre criatividade,
orcamento e prazos.

Seja NnumMm congresso
INnternacional, num
concerto, num festival
oOU NUMa conferéncia,
o Gestor de Eventos

& guem transforma
objetivos em
experiéncias

e encontros em
memaorias.

)

Sérgio Lima, 17 anos
Técnico/a de Cozinha/Pastelaria
Escola de Hotelaria e Turismo de Portimao

37
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OTURISMO
E FEITO DE PRECISAO

gue revela o caracter de cada vinho

ESCANCAO

Com paladar treinado e olhar apurado, a Escancao revela

O gue cada vinho tem para contar. Traduz aromas e texturas
e sugere harmonizacoes

NuUM servico cuidado

e memoravel.

pd

E responsavel por
elaborar cartas

de vinhos, aconselhar
clientes e formar
equipas, assegurando
gue cada escolha
valoriza o prato 4y
e enriguece
a eXperiéncia
gastronomica.

Leticia Garcia, 17 anos
Técnico/a de Restaurante/Bar
Escola de Hotelaria e Turismo de Setubal

38
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E FEITO DE DETALHE

que transforma espacos em conforto

HOUSEKEEPING MANAGER
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Muito antes de alguém entrar num quarto, ja passou por ali guem

pensou em cada pormenor.

O Housekeeping Manager
cuida com discricao e rigot,
Ccriando espacos limpos,
seguros e acolhedores,
para gque 0 descanso seja
sempre pleno.

Coordena equipas,
asseqgura padroes

de higiene e antecipa
necessidades,
garantindo uma
estadia tranguila

e confortavel para
todos os hospedes.

Nuno Manuel Neves Cruz, 17 anos
Técnico/a de Alojamento Hoteleiro
Escola de Hotelaria e Turismo do Algarve

39
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E FEITO DE EXPERIENCIAS

gue contagiam e aproximam pessoas

ANIMADORA TURISTICA

A Animadora Turistica da energia a cada momento, cria ligacoes e
transforma instantes em boas recordacoes.

Estes profissionais planeiam
e dinamizam atividades
culturais, desportivas ou
recreativas, adaptadas

a diferentes publicos.

Seja num hotel, num
Cruzeiro ou nNumMma
unidade de Turismo de
natureza, promovem o
bem-estar,

a inclusao e a ligacao
entre visitantes,
Criando memaorias
Inesqguecivels.

Catarina Lucena, 25 anos
Turismo de Natureza e Aventura L
Escola de Hotelaria e Turismo de Setubal

40
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entre o talento e o sucesso

COZINHEIRO

Pratica a arte do sabor, temperada com o conhecimento gue so
um profissional pode ter. Cada refeicao € pensada para respeitar
OS ingredientes e a identidade

local. No seu dia-a-dia revela &

a tradicao, reinventando-a
OuU encontrando Nnovas
formas de a trazer para

a Mesa, surpreendendo
gquem a saporeia.

Estes profissionais
usam a cozinha
CcOMo palco para
revelar o seu talento,
experimentando
combinacoes

e técnicas unicas
qgue refletem a sua
personalidade.

Rodrigo Rocha, 26 anos
Culinary Arts
Escola de Hotelaria e Turismo de Lisboa

41
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0 TURISMO
E FEITO DE CUIDADO

qgue torna cada refeicao especial

ASSISTENTE DE SALA

Entre sorrisos e atencao ao detalhe, a Assistente de Sala
percebe o momento certo, garante a harmonia entre cada
gesto e acrescenta o toque gque transforma uma refeicao numa
lembranca unica.

pd

E responsavel por acolher,
apresentar menus, sugerir
harmonizacdes e assegurar
gue o servico decorre com
fluidez e elegancia.

Com profissionalismo
e empatia, contribui
para que cada

cliente se sinta
verdadeiramente
bem-vindo a mesa.

Leonor Oliveira, 16 anos
Técnico/a de Restaurante/Bar
Escola de Hotelaria e Turismo de Portalegre

42
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0 TURISMO
€ FEITO DE LIDERANGA

gue une Vvisao, exceléncia e hospitalidade

DIRETOR DE HOTEL

O Diretor de Hotel esta onde tudo se liga. Coordena, antecipa,
acolhe, gere e resolve, garantindo gue cada area funciona em
sintonia, para gue cada
hospede leve consigo
a melhor versao de
uma estadia.

Com ViIsao estratégica
e capacidade de
lideranca, assegura

a qualidade

do servico,

a Mmotivacao

das equipas

e a sustentabilidade
do negdcio.

Tonmoy Alam Bappy, 26 anos
Hospitality Operations Management
Escola de Hotelaria e Turismo de Lisboa
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0 TURISMO
E FEITO DE SONHOS

qgue se transformam em destinos inesqueciveis

AGENTE DE VIAGENS

Cria sonhos, transformando desejos em destinos, construindo pontes
entre culturas e criando momentos gue ficam para sempre na memoaoria.

Com escuta atenta e conhecimento do mundo, ajuda cada viajante
a desenhar a sua propria rota,
tornando a experiéncia de
viajar mais simples, segura

e inesqguecivel.

Aconselha, planela

e organiza viagens
personalizadas, assegurando
cada detalhe — do
transporte a estadia, das
visitas a experiéncia local.
Domina ferramentas
digitais, acompanha
tendéncias do setor e
trabalha em estreita
ligacao com operadores “' /
turisticos, companhias
aéreas e unidades
hoteleiras.

Nadia Pires, 19 anos
Turismo Cultural e do Patrimonio
Escola de Hotelaria e Turismo do Porto

A
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0 TURISMO ~
f FEITO DE SOFISTICAGAO

que realca a identidade de cada ingrediente

COZINHEIRO VEGETARIANO

Na cozinha vegetariana, cada ingrediente é valorizado e
combinado com criatividade para criar pratos gue nutrem,
encantam e surpreendem. Transforma vegetais, leguminosas,
Cereals e ervas em experiéncias |
gastronomicas que celebram 7
sabor, cor e textura, provando /
que uma alimentacao AV
vegetariana pode ser
sofisticada e memoravel.

P S——
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Estes profissionais observam
tendéncias de alimentacao
saudavel e sustentavel,
adaptando menus a
diferentes necessidades,
contribuindo para

valorizar a cozinha
vegetariana como

escolha ética, criativa

e deliciosa.

Matheo Perniaux, 19 anos
Técnico/a de Cozinha/Pastelaria
Escola de Hotelaria e Turismo de Portimao
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gue aliam conhecimento e gestos mMiNUCIosos

BARISTA

E a profissional que dé protagonismo ao café, transformando
cada chavena num momento especial. Com técnica, sensibilidade
e dedicacao, cria experiéncias unicas de pausa e prazer.

A cultura do café da a esta
orofissional crescente
reconhecimento e a esta
arte infinitas possibilidades
criativas.

Na pratica, estes
orofissionais dominam
mMeétodos de extracao
e harmonizacoes,
aromatizados com
conhecimento sobre
graos de café e as suas
origens, gue resultam
NnuM atendimento
personalizado e
surpreendente.

Leonor Simaes, 17 anos
Técnic/a de Restaurante/Bar
Escola de Hotelaria e Turismo de Coimlbra

40



TURISMO DE )‘{
PORTUGAL
AN

OTURISMO
E FEITO DE DECISOES CERTAS

NO Momento certo

REVENUE MANAGER

O Revenue Manager € guem analisa, prevé e decide — com rigor

e estratégia. Atraves de dados, ajusta precos, antecipa tendéncias

e garante o equilibrio ideal
entre ocupacao
e rentabilidade.

Trabalha nos bastidores,
Monitoriza o mercado
e contribul diretamente
para o sucesso da
unidade, assegurando
que cada quarto tem

O valor certo,

NO Momento certo.

Rony Quiteque da Graca, 23 anos
Cestao Hoteleira e Alojamento
Escola de Hotelaria e Turismo do Douro-Lamego
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E FEITO DE BELEZA

gue se saboreia e surpreende em cada doce criacao

CHOCOLATIER

E a artista do chocolate, capaz de transformar este ingrediente
em criacdes que combinam sabor e beleza. Com imaginacao
e técnica apurada, desenvolve

pecas unicas gue encantam

e surpreendem. |

e e 2l

E uma profissdo que alia B \ AEN\T \\

.~ . ~ . | \ ..
tradicao e inovacao, rigor | AR i
e criatividade.

Na pratica, estes
porofissionais dominam
O processo do cacau
a0 produto final,
desde o tempero

a decoracao,
assegurando
qualidade

e criatividade em

cada detalhe.

Elisa Rodrigues, 18 anos
Cestao e Producao de Pastelaria
Escola de Hotelaria e Turismo de Viana do Castelo
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E FEITO DE PARTILHAS

gue revelam lugares e inspiram viagens

GESTOR DE REDES SOCIAIS PARA DESTINOS

E o contador de histdérias digitais do Turismo, ligando pessoas
a destinos atravées de imagens, palavras e emocaoes.

O seu trabalho da voz aos destinos e mostra ao mundo a alma
de cada lugar — auténtica,
Viva e inspiradora.
Compreende tendéncias,
domina ferramentas

e sabe gque, em cada
‘gosto’, visualizacao ou
partilha, hd um possivel
turista.

Com criatividade

e sensibilidade, este
orofissional cria uma
identidade digital que
desperta curiosidade
e desejo de
descoberta,
transformando lugares
em experiéncias
partilhavels.

Duarte Dias, 16 anos
Técnico/a de Alojamento Hoteleiro
Escola de Hotelaria e Turismo do Estoril
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gue cria contemporaneidade com ingredientes ancestrais

CHEF DE PADARIA

Transforma farinha, agua e fermento em produtos gue alimentam
e despertam memorias. Combina paci_énpia e técnica, elevando

O pao de simples alimento s

a protagonista _

da gastronomia. e
Estes profissionais estudam
farinhas, controlam
fermentacdes e dominam
diferentes técnicas

de confecao, engquanto
gerem e inovam,
otimizando processos

e introduzindo novas
tendéncias.

Sao um elo entre
tradicao

e modernidade,
reavivando
diariamente

a Importancia deste
alimento universal.

Swaila Djassi, 24 anos
Cestao e Producao de Cozinha

Escola de Hotelaria e Turismo de Coimbra
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TURISMO DE PORTUGAL

INntegrado no Ministério da Economia e da Coesao Territorial,
o Turismode Portugal € a Autoridade Turistica Nacional responsavel
pelapromocao,valorizacao e sustentabilidade da atividade turistica.

Agrega numa unica entidade todas as competéncias institucionais
relativas a dinamizacao do Turismo, desde a oferta a procura.

Comumarelacao privilegiada com asoutrasentidades publicase os
agenteseconomicos, no paise noestrangeiro,o Turismode Portugal
estaempenhadoemcumprirodesigniodereforcaro Turismo como
um dos pilares do crescimento da economia portuguesa.

turismodeportugal.pt

REDE DE ESCOLAS
DO TURISMO DE PORTUGAL

A rede de Escolas do Turismo de Portugal, composta por 12 Escolas
de Hotelaria e Turismo espalhadas de norte a sul do pais, € Unica
NO MuNdo, reconhecida e premiada internacionalmente, além de
certificada pela Organizacao Mundial do Turismo.

A Rede aposta na qualificacao e no desenvolvimento das compe-
téncias dos atuais e futuros profissionais, formando mais de 3 mil
alunos e 10 mil profissionais por ano.

As Escolasdo Turismo de Portugal estimulam ainovacaoe oempre-
endedorismo, disponibilizando condicoestécnicase conhecimento
especializado as empresas, promovendo a literacia digital, inclusao
e sustentabilidade no setor do Turismo.

escolas.turismodeportugal.pt
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https://www.turismodeportugal.pt/pt/Paginas/homepage.aspx
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Azzura Solomons, 21 anos
Culinary Arts
Escola de Hotelaria e Turismo de Lisboa



